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Eftersom bade Oliver och Stina dlskar att laga mat var det ett sjélvklart val
att de ska bedriva en liten lunchrestaurang i stadens industriomrdde. De
startar upp Kéttbullar UF vars afférsidé &r att servera samma fantastiska mal-
tid varje dag; kéttbullar, graddsas och potatismos.

De véljer ett recept som Stina hittat pa ICA.se. Det innebér att de maste kdpa
in nedan ingredienser. Receptet galler enbart for 4 personer.

1 dl strobrod. 1 1/2 dl mjoélk.
1 &gg. 1/2 tsk salt.

1 krm peppar. 500 g blandfars.
1 tsk timjan. Citronskal.

1 msk smor.

1 msk majsstarkelse. 2 dl vispgradde.
2 1/2 dI fardig kéttbuljong.

3 msk saft och skal fran 1 citron. 1 msk strésocker.
1/2 tsk salt. 1 krm vitpeppar.
1 gurka. 1 kruka persilja.
900 g potatis. Vitpeppar.

Salt. 200 g smor.

1 dI standardmijélk.

Blanda strébrod, mjolk, dgg, salt och peppar i en bunke. L3t std och svélla ca
5 minuter. Blanda fars, timjan och citronskal i din strébrédsblandning. Forma
kéttbullar av smeten. Bryn dem runt om i sméret i en stekpanna tills de fatt
fin farg. Lagg dver kéttbullarna pa en tallrik.

Blanda majsstarkelsen med gradden och hall den och buljongen i pann-an.
Lat koka ihop ndgon minut. Smaka av med salt och peppar. Lagg tillbaka kétt-
bullarna i sasen och I3t allt sjuda ca 3 minuter.

Skolj citronen, riv skalet och pressa ur saften. Spara skalet till kottbullarna.
Blanda en lag av citronsaft, socker, salt och peppar. Ror tills sockret 16st sig.
Skiva gurkan tunt med en osthyvel. Hacka persiljan och blanda ner den och
gurkan i lagen.

Koka potatisen i saltat vatten. Ta upp dem och mosa dem grovt, blanda i
smor, mjolk och vitpeppar och vispa moset slatt och mjukt.
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Koéttbullar UF berdknar att salja 100 portioner kéttbullar per dag, man-fre.
Berdkna foretagets rérliga kostnad per portion.

Potatis

Gurka

Citron

Strosocker

Salt

Vitpeppar

Farsk persilja

Strobréd

Mjolk

Agg

Blandfars

Timjan

Smor

Majsstarkelse

Vispgradde

Kottbuljong

S:a RK for 4 portioner

S:a RK per portion
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Koéttbullar UF lagger pa 50% pa deras RK. Berdkna priset for en portion.
Avrunda upp till narmast 10 kr.

Vad blir féretagets resultat per manad om de séljer ca 100 portioner/dag?

a N

- %

Har foretaget beaktat alla variabler i kalkylen i uppgift C?

Oliver som &r ekonomichef pd Kéttbullar UF budgeterar med 30 000 kr i mark-
nadsféringskostnader, 4 000 kr i transport och resor, 16 000 kr i masskost-
nader och 4 000 kr i dvriga kostnader. Kéttbullar UF planerar att salja 3 600
portioner mellan september och maj. Berakna foretagets resultat.
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